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OIS DERER F T
DE CHICOREE

/ ;
m:es d'osufs et le sucre dans un saladler

'aide d'un fouet. Ajoutez I'exiralt de café et la chicorée,

.ﬂ versez la créme frolde et mélangez bien avec le fouet. .
e «Versez ensulte le mélange dans des petits pots en verre ou
P Cuisson : ThiSmn  des pots & yaourt, Posez ces pots dans un plat allant au four. g—

6 jaunes d’ceufs  ©f Versez de I'eau presque & hauteur des crémes.
40 g de sucre en poudre * Faites cuire au bain-marie dans le four préchauffé & 90 °C
gée d café d'exirait de caté ﬁ‘h 3)pendcmﬂ h 15,
!

LEROUX Eléments de recherche : LA CHICOREE : uniquement en poudre, genre café soluble ou liquide, pour aromatiser les recettes, toutes citations
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